
LE BRUNCH
11H30 - 12H30

Homard bleu
Risotto de panais 

Beurre blanc à l’orange

Endives 
Fromage de chèvre frais 

Moutarde de Meaux

Volaille jaune fermière
Sucrine croquante

Comté

GAUFRE SALÉE
Au choix

Champignons de Paris
Oignons, carottes & persil

Truite d’Île de France 
Semoule de chou-fleur

Châtaignes

Jambon blanc d’Île de France
Comté

OEUF BÉNÉDICTE
Au choix

Servi sur un pain toasté et
accompagné d’une sauce hollandaise

OU

BUFFET DE DESSERTS & FRUITS FRAIS

CHARIOT ARTISAN
BOULANGER

  ~
BUFFET ARTISAN

FROMAGER & CHARCUTIER

80€



BRUNCH
11H30 - 12H30

Blue lobster
Parsnip risotto

Orange beurre blanc

Endives
Fresh goat's cheese

Meaux mustard

Free-range yellow chicken
Crunchy sucrine lettuce

Comté cheese

SALTY WAFFLE
Optional

Button mushrooms
Onions, carrots & parsley

Île-de-France trout
Cauliflower semolina

Chestnuts

Île de France white ham
Comté cheese

“OEUF BÉNÉDICTE”
Optional

Served on toasted bread and
accompanied by hollandaise sauce

OR

DESSERT BUFFET & FRESH FRUIT

ARTISAN BAKER'S
TROLLEY

  ~
ARTISAN CHEESE & DELI

BUFFET

80€


